
Ración de croquetas de jamón 6 unidades 
Portion of ham croquettes 6 pieces 
Portion de croquettes de jambon 6 pièces

10,00 €

Tabla de quesos navarros, nueces y membrillo 
Navarra cheese, walnuts and quince jelly board 
Assiette de fromages de Navarre, noix et gelée de coings

18,00 €

Mezcla de Raíces fritas y salsa chimichurri 
Mixed fried roots and chimichurri sauce 
Mélange de racines frites et sauce chimichurri

Tiras de raba de calamar, alioli de ajo negro y piel de lima 
Strips of squid stingray, black garlic aioli and lime peel 
Bandes de calamars, aïoli à l’ail noir et écorce de citron vert

11,00 €

14,00 €

Plato de Jamón Ibérico de bellota 100% con panecillos suflados 
Plate of 100% acorn-fed Iberian ham with soufflé bread rolls 
Assiette de jambon ibérique 100 % gland avec petits pains soufflés

19,00 €

Anchoa 00 del cantábrico (10 unidades) con tostaditas 
Anchovy from the Cantabrian Sea (10 pieces) with toast 
Anchois de la mer Cantabrique (10 pièces) avec pain grillé

18,00 €

Para picar  
To nibble 
A grignoter

Precios con IVA incluido 
Prices with VAT included 
Prix avec TVA incluseGastro



Precios con IVA incluido 
Prices with VAT included 
Prix avec TVA incluse

Ensalada de endivias, salmón ahumado, queso fresco y vinagreta de turrón 
Endive salad, smoked salmon, fresh cheese and nougat vinaigrette 
Salade d’endives, saumon fumé, fromage frais et vinaigrette au nougat

14,00 €

Ensalada César 
Caesar salad 
Salade César

14,00 €

Risotto de remolacha, dados de salmón, albahaca y parmesano 
Beetroot risotto with diced salmon, basil and parmesan 
Risotto à la betterave, aux dés de saumon, au basilic et au parmesan

Tabla de verduras con quinoa, salsa teriyaki y sésamo 
Vegetable platter with quinoa, teriyaki sauce and sesame seeds 
Assiette de légumes avec quinoa, sauce teriyaki et graines de sésame

15,00 €

15,00 €

Pulpo con patata morada y mojo suave 
Octopus with purple potato and mojo sauce 
Poulpe avec pommes de terre violettes et sauce mojo

15,00 €

Guiso de alubias pintas de Sangüesa y sus sacramentos 
Sangüesa pinto bean stew with sacraments 
Ragoût de haricots rouges Sangüesa avec sacrements

15,00 €

Entrantes 
Starters 
Entrées 

Gastro



Precios con IVA incluido 
Prices with VAT included 
Prix avec TVA incluse

Filete de corvina con escalibada y costra de nueces al limón 
Fillet of sea bass with escalibada and lemon walnut crust 
Filet de bar avec escalibada et croûte de noix au citron

18,00 €

Rodaballo a la plancha con refrito de ajos y patatas panaderas 
Grilled turbot with fried garlic and baker potatoes 
Turbot grillé avec ail frit et pommes de terre au four

27,00 €

Entrecote madurado(300 g) patatas fritas y pimiento de Padrón 
Matured entrecote (300 g) with fries and Padrón pepper 
Entrecôte maturée (300 g) avec frites et piment de Padrón

Solomillo de ternera (180 g) con escalope de foie y reducción de Oporto 
Beef sirloin steak (180 g) with foie escalope and port reduction 
Entrecôte de bœuf (180 g) avec escalope de foie et réduction de porto

Hamburguesa de chuleta en pan de cristal, con tomate, rúcula, mahonesa, queso y bacon 
T-bone steak burger on a glass bun, with tomato, rocket, mayonnaise, cheese and bacon 
Burger de steak d’aloyau sur pain de verre, avec tomate, roquette, mayonnaise, fromage et bacon

27,00 €

25,00 €

18,00 €

Lascas de bacalao con cremoso de patata y alioli suave de manzana 
Slices of cod with creamy potato soup and mild apple aioli 
Tranches de cabillaud avec soupe crémeuse de pommes de terre et aïoli doux aux pommes

17,00 €

Rabo de vaca guisado al vino tinto con puré anisado de celeri 
Beef oxtail stewed in red wine with celeriac aniseed purée 
Queue de bœuf au vin rouge avec purée de céleri-anis

19,00 €

Principales 
Main course 
Plat principal

Gastro



Precios con IVA incluido 
Prices with VAT included 
Prix avec TVA incluseGastro

Torrija de tradicional con helado de turrón 
Traditional torrija with nougat ice cream 
Torrija traditionnelle avec glace au nougat

8,00 €

Macedonia de frutas con sorbete de maracuyá y toffe 
Fruit salad with passion fruit sorbet and toffee 
Salade de fruits avec sorbet au fruit de la passion et caramel

8,00 €

Canutillos artesanos rellenos de crema con sirope de chocolate 
Artisan cream-filled canutillos with chocolate syrup 
Beignets artisanaux fourrés à la crème avec sirop de chocolat

8,00 €

Chocolate y almendra 
Chocolate and almond 
Chocolat et amandes

8,00 €

Postre 
Dessert 
Dessert


