
Precios con IVA incluido 
Prices with VAT included 
Prix avec TVA incluseGastro

CrustáceosHuevos Pescado Soja Lácteos Apio Granos de 
sésamo

Dióxido de  
azufre y  
sulfitos

Altramuces MoluscosGluten Cacahuetes Frutos de 
cáscara

Mostaza

Pan 2 € 
Bread 2 € 

Pain 2 €

Para picar  
To nibble 
A grignoter

12,00 €

19,00 €

21,00 €

14,00 €

11,00 €

10,00 €

Ración de croquetas de jamón (6 Uds.) 
Spanish jamon croquettes (6 units) 
Portion de croquettes de jambon (6 pièces)

Tabla de quesos navarros, nueces y membrillo 
Cheese plater of navarre chesses, walnuts and quince jelly 
Assiette de fromages de Navarre, noix et gelée de coings

Patatas picantonas con salsa brava y alioli de albahaca 
Spiced wedge potatoes with mild brava sauce and basil aioli 
Pommes de terre épicées avec salsa brava et aïoli au basilic

Tiras de raba de calamar, alioli de ajo negro y piel de lima 
Deep fried squid stripes with black garlic aioli and lime zest 
Bandes de calamars, aïoli à l’ail noir et écorce de citron vert

Plato de Jamón Ibérico de bellota 100% con panecillos suflados 
100% Acorn-fed iberian ham with soufflè bread rolls 
Assiette de jambon ibérique 100 % gland avec petits pains soufflés

Tostadas de brioche con sardina ahumada y espuma de Idiazabal (2 Uds.)  
Brioche toasts with smoked sardine and idiazabal foam (2 units) 
Toast brioché aux sardines fumées et à la mousse d’Idiazabal (2 pièces)



Precios con IVA incluido 
Prices with VAT included 
Prix avec TVA incluseGastro

Entrantes 
Starters 
Entrées 

12,00 €

14,00 €

14,00 €

12,00 €

15,00 €

18,00 €

CrustáceosHuevos Pescado Soja Lácteos Apio Granos de 
sésamo

Dióxido de  
azufre y  
sulfitos

Altramuces MoluscosGluten Cacahuetes Frutos de 
cáscara

Mostaza

Pan 2 € 
Bread 2 € 

Pain 2 €

Ensalada de gulas fritas con granada, manzana y piñones 
Fried elver salad with pomegranate, apple and pine nuts 
Salade d’anguilles frites à la grenade, aux pommes et aux pignons de pin

Ensalada César 
Caesar salad 
Salade César

Huevos fritos con trufa, salsa de foie y gnoquis 
Sunny side up eggs with shave black truffle, gnoquis and foie gras sauce 
Œufs frits à la truffe, sauce au foie gras et gnochi

Hongos y setas salteadas, huevo crujiente y pure de castañas 
Sautèed wild mushrooms, crispy poached egg and chesstnut purèe 
Sauté de champignons et de cèpes, œuf croustillant et purée de marrons

Pulpo con patata morada y mojo suave 
Octopus with purple potatoes and mojo sauce 
Poulpe avec pommes de terre violettes et sauce mojo

Arroz cremoso de carabinero 
Scarlet shrimp rice 
Riz crémeux aux crevettes



Precios con IVA incluido 
Prices with VAT included 
Prix avec TVA incluseGastro

Principales 
Main course 
Plat principal

18,00 €

27,00 €

25,00 €

22,00 €

18,00 €

21,00 €

21,00 €

CrustáceosHuevos Pescado Soja Lácteos Apio Granos de 
sésamo

Dióxido de  
azufre y  
sulfitos

Altramuces MoluscosGluten Cacahuetes Frutos de 
cáscara

Mostaza

Pan 2 € 
Bread 2 € 

Pain 2 €

Filete de salmon con ensalada de mango, pepino y salsa inglesa 
Salmon fillet with cucumber and mango salad and worcester sauce 
Filet de saumon avec salade de mangue, concombre et sauce Worcestershire

Rodaballo a la plancha con refrito de ajos y patatas panaderas 
Grilled turbot with baker´s potatoes and fried garlic and chilli oil 
Turbot grillé avec ail frit et pommes de terre au four

Solomillo de vaca (180 g) con yuca frita y salsa holandesa 
Beef tenderloin with fried yucca and hollandaise sauce 
Filet de bœuf (180 g) avec manioc frit et sauce hollandaise

Jarrete de cordero glaseado, parmentier de patata a la mostaza y cebollitas 
Glazed lamb shank with mustard mashed potatoes and pearl onions 
Jarret d’agneau glacé, parmentier de pommes de terre à la moutarde et oignons nouveaux

Hamburguesa de chuleta en pan de cristal, con tomate, rúcula, mahonesa, queso y bacon 
T-bone steak burger with tomato, arugula, mayonnaise , chesse and bacon 
Burger de steak d’aloyau sur pain de verre, avec tomate, roquette, mayonnaise, fromage et bacon

Bacalao en tempura con salsa tartara y verduritas asadas 
Tempura cod with tartar sauce and grilled vegetables 
Cabillaud en tempura avec sauce tartare et légumes grillés

Guiso de rabo al vino de Oporto con pure de chirivía 
Port wine brased oxtail with parsnip purèe 
Ragoût de queue de bœuf au vin de Porto avec purée de panais



Precios con IVA incluido 
Prices with VAT included 
Prix avec TVA incluseGastro

Postre 
Dessert 
Dessert

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

CrustáceosHuevos Pescado Soja Lácteos Apio Granos de 
sésamo

Dióxido de  
azufre y  
sulfitos

Altramuces MoluscosGluten Cacahuetes Frutos de 
cáscara

Mostaza

Torrija de tradicional con helado de turrón 
Fried french toast with nougat ice cream 
Torrija traditionnelle avec glace au nougat

Macedonia de frutas con sorbete de maracuyá y toffe 
Fruit salad with passion fruit sorbet and toffe 
Salade de fruits avec sorbet au fruit de la passion et caramel

Royal de chocolate, al jengibre con helado de haba tonka 
Ginger infusd chocolate cream pot with tonka bean ice cream 
Royal au chocolat au gingembre avec glace à la fève de tonka

Tarta fina de manzana con helado de vainilla 
Fine apple tart with vanilla ice cream 
Tarte fine aux pommes avec glace à la vanille

Pan 2 € 
Bread 2 € 

Pain 2 €


