
Menú San Fermín 2024

Primero a compartir
Choricitos a la sidra 
Croquetas de jamón 

Ensalada de tomate feo de Tudela, con sardina ahumada y emulsión de piparras 
Pimientos del piquillo rellenos de Angus  
Zamburiñas a la plancha con ajilimójili 

 Copa de cava de bienvenida

Principales a elegir
Guiso de pochas tradicional con bacalao y almejas  
Rabo de vaca al vino tinto con parmentier de patata 

Taco de merluza frita con alioli suave y ensalada verde  
Guiso de callos de vacuno con morro  

Chuletillas de cordero con patatas fritas y pimientos del padrón 
Solomillo de ternera con patata panadera 
Bacalao al ajoarriero con viera y gambitas 

Filete de corvina a la plancha con escalibada

Postres
Sopa de chocolate blanco y yogurt con sorbete de maracuyá 

Torrija tradicional y helado de turrón  
Brownie de chocolate y helado de mascarpone 

Sorbete de mojito

Incluido en el menú
1 botella para cada 2 personas  
Inurrieta 400 crianza, Orchidea blanco, rosado mediodía  
Agua y pan  

Café no incluido
65‘ 00

€
IVA Incluido

WWW.GASTROBYMET.COM

1 de enero,
2 de febrero,
3 de marzo,
4 de abril,
5 de mayo, 
6 de junio, 
7 de julio... 

¡San Fermín!

Gastro


